


Tuba Volume 4

Tuba, c’est une bande de copains, c’est aussi un lieu où
l’œil se perd jusqu’à l’horizon dans la mer
méditerranée, comme au temps de Jacques Mayol et du
club de plongée.
Les cabanons sont toujours-là, la convivialité aussi.
Ce menu a été conçu dans l’idée d’être partagé,
jusqu’à ce que les fourchettes ne sachent plus dans
quelle sauce se jeter.
Bon partage et bonne dégustation.

L’équipe Tuba

Crème Solaire à disposition à la caisse

Taxi Marseille 04 91 02 20 20



Pastis Bar
51
Ricard
Ricard amande
Ricard citron
Casanis 
Henri Bardouin
Pernod
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Marseille...



À boire
Le Sormioule / vodka / sirop thym-romarin maison / citron vert / 
ginger beer
Le Basil Boli / gin / basilic frais / sirop de concombre maison /
citron vert / Mediterranean tonic
Le Tropical / rhum Havana 3 / Cointreau / sirop de Falernum 
maison / ananas
Zumba Cafew / téquila ou mezcal Mahani / Amaretto / expresso
Negroni / gin / Vermouth Rosso / Campari 
French Martini / vodka Chambord / ananas / citron vert 
Dark N’ Stormy / rhum / Angostura bitter / sucre de canne / 
citron vert / ginger beer
Maï-Taï / rhum / Cointreau / orgeat / citron vert
Le Jim / tequila / Cointreau / agave / gingembre / sel noir de l’Himalaya

Nico, le chef de bar est à votre disposition pour réaliser les plus grands classiques
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Bar à gin to

Plateau de Dégustation: 6 shots de 4 cl
Tequila Altos 100% agave / sel citron ou café moulu orange
Tequila Celosa Rosa / sel citron ou café moulu orange
Mezcal Mahani
Vodka Romanov / Caviar Petrossian 30g

Whisky / Scotch
Chivas 12
Chivas 15
Duke bourbon 

Cognac / Armagnac
Lisker XO
Armagnac Clés Ducs VSOP
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Bière

Gin
Roku
Malfy
Belle Rive

Tonic
Fever Tree classic
Fever Tree Mediterranean
Fever Tree ginger beer

Topping
orange
pamplemousse
citron jaune/vert

Aromatic
romarin
thym
menthe

Rhum
Gouverneur XO (Saint-Martin) 
Santa Theresa (Venezuela)

Fada blonde
Fada blanche

Sans alcool
Pago / pommes pressées / ACE / pêche abricot / tomate / ananas
Coca Cola / rouge / zero 
Thé glacé maison
Citronade maison

Virgin
Bière Brooklyn (0.4%)
Gin to virgin / Cedar’s / tonic Fever Tree 
Vin pétillant sans alcool / French Bloom (bouteille)  
Pastis virgin / Pacific sensation anis 

Eau
Aquapanna 75cl
San pellegrino 75cl
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Vin Blanc
*Clos Réal Côtes de Provence, Trebbiano/Rolle 
*Réal Côtes de Provence, Vermentino/Trebbiano
*Ferme Blanche AOP Cassis, Marsanne/Clairette 
Rimauresq R Côtes de Provence, cru classé, Rolle
**Château Montfrin Coup de Dés, Vin de France, Chardonnay
*Domaine de la Ville Rouge Cuvée Nathan, AOP Croze Hermitage, 
Roussane/Marsanne
Domaine des Héritières, Chablis, AOC Chablis, Chardonnay
*Domaine Hurst AOP Riesling, Veilles Vignes, Alsace, Riesling
*Domaine du Bouchot Terre Blanches, AOP Pouilly-Fumé, 
Sauvignon blanc
Vignoble Dauny Clos du Roy, AOC Sancerre, Sauvignon Blanc
**Hervé Villemade Cour-Cheverny, AOP Val de Loire, Romorantin
**Vignes du Maynes Au Quin Château, Mâcon Cruzille AOC, Chardonnay

Vin Rosé 
*Domaine Maubernard Tuba, AOC Bandol, Mourvèdre/Cinsault
**Château Montfrin Coup de Dés, Vin de France, Caladoc/Syrah
*Réal Côtes de Provence, Grenache/Syrah
Rimauresq R Côtes de Provence, cru classé, Rolle
Domaine Ott Château de Selle, cru classé, AOP Côtes de Provence, 
Genache/Cinsault

Orange 
*Château Roubine Corail, IGP Méditerrané, Sauvignon Rosé

Inclassable
**Domaine Muller-Koeberlé Mobylette, Vin de France, 
Riesling/Auxerrois
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*Vin Biologique
**Vin Nature
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Pour commencer
Tarama d’œufs de cabillaud fumés / huile d’herbes
Crousti frit de calamars / rouille / kalamata
6 Huîtres Tarbouriech / aji panca / vinaigre mignonette

Cru et écailler
Bœuf Wagu / citron épicé / l’huile de Provence
Crudo de daurade / garum d’eau de tomate / radis
Sashimi de sériole / aji amarillo / pignons de pin
Plateau Tuba / coquillages et sashimi / vinaigre de riz noir / ponzu
Thon rouge / yuzu kosho / œuf confit
Carpaccio de loup / poutargue Maison Mathieu / citron cédrat 

Salade
Salade de lentilles vertes / noisettes / jalapeño
Salade de feuilles et d’herbes / yuzu / vinaigre de Merlot
Salade de melon / feta / cecina de Léon / shizo

Cuit et grillé
Palourdes / ‘nduja / coriandre
Loup grillé / saganaki / oignon / harissa / padron
Entrecôte maturée / macha / citron
Poisson du bateau « Jules-Marie » 
Langouste ou Crustacé à la braise, selon arrivage

Dessert
Tarte citron / huile d’olive / meringue
Tarte chocoquine / glace pistache
Pot de crème glacée ou sorbet maison espresso martini ou vanille  
biscuits de Provence 
Crème brulée
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Vin Rouge
*Domaine Jaça Dalìz, IGP Côtes Catalanes, Syrah/Grenache noir
*Domaine Jaça Falco 356, IGP Côtes Catalanes, Grenache noir/
Carignan noir
**Château Montfrin Coup de Dés, Vin de France, Syrah/Carignan
*Clos Réal Cuvée les Hédonistes, Côtes de Provence, Cinsault
Rimauresq R Côtes de Provence, cru classé, Syrah/Cabernet 
**Lamoresca Nerocapitano, IGP Terre Siciliane, Frappato
**Matassa Ace of Spades, IGP Languedoc, Mourvèdre
**Vignes du Maynes Sélection Massale, Mâcon Rouge, Gamay
**Clos des Mourres Pompette, IGP Vin de France, Aubun/Counoise

Bulles
**Maison Crochet Pet Native, Vin de France, Auxerrois
**Claus Preisinger Ancestral, Autriche, St Laurent
Ruinart Brut, Champagne AOP, Pinot Noir/Chardonnay
Ruinart Blanc de Blancs, Champagne AOP, Chardonnay
Charles Mignon Blanc de Blancs, Champagne AOP, Chardonnay
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Vin d’Exception
Pierre Girardin Les Folatières, Puligny Montrachet AOC, 
Premier Cru 2021, Chardonnay
Pierre Girardin Les Perrières, Meursault AOC, Premier Cru 2021, 
Chardonnay
Pierre Girardin Corton Charlemagne AOC, Grand Cru 2021, 
Chardonnay

Château Calon Ségur Saint-Estèphe AOC, Grand Cru 2015, 
Cabernet Sauvignon/Merlot 
Chateau Lynch Bages Pauillac AOC, Grand Cru 2015, 
Cabernet Sauvignon/Merlot
Louis Latour Clos Vougeot AOC, Grand Cru 2012, Pinot Noir 
Pierre Girardin Vosne-Romanée AOC, 2021, Pinot Noir
Pierre Girardin Les Grands Epenots, Pommard AOC, Premier Cru 2021, 
Pinot Noir
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